Unsere Meniiempfehlung fiir Sie:

Kiirbiscremesuppe
mit Sahnehaube und gerosteten Kiirbiskernen

2
0’0

Salat nach Art des Hauses

2
0’0

Rehbraten mit Preiselbeerbirne und Apfelrotkohl
dazu Semmelknédel

oder

Giansekeule mit Rotweinsoflle

dazu Apfelrotkohl und Kartoftelknodel

2
0’0

Zimteis mit heifen Pllaumen

Menii Rehbraten 26,50 € / Menti Géinsekeule 26,00 €
nur der Hauptgang Rehbraten 18,50 € / Schweinemedaillons 18,00 €

Suppen
Rinderkraftbriihe mit Maultischle, Flidle und Schnittlauch 4,50 €
Tomatensuppe mit Sahnehaube und gerdsteten Mandeln 4,50 €

Kiirbiscremesuppe mit Sahnehaube und gerésteten Kiirbiskernen 4,50 €

Vegan

Grillgemiise mit frischen Champignons in Olivendl gebraten 14,00 €

dazu Rosmarinkartoffeln, wiirziger Tomatensalsa
und Salat mit Balsamico Dressing

Vegetarisches

Kartoftelgratin mit Zucchini und Schatskise dazu ein

Brokkoli-réschen mit Joghurtdip und Salat nach Art des Hauses 13,50 €

Fischspezialititen

Gebratener Lachs an Dill-Velouté mit Gemtiserauten
dazu Wildreis und Salat nach Art des Hauses

Blattsalate an Krauthof - Dressing mit gebratenen Scampi

Ginsespezialititen

Glacierte Gansebrust an Ginsejus
mit Maronen, Backpflaumen dazu Kroketten

Hauptginge

Zwiebelrostbraten mit Rindsmaultischle
dazu hausgemachte Spitzle und Salat nach Art des Hauses

Medaillons vom Schweinefilet an ChampignonrahmsofSe
dazu hausgemachte Spitzle und Salat nach Art des Hauses

Lammriickentfilet mit Kriuterkruste
dazu Kartoffelgratin und Salat nach Art des Hauses

Paniertes Schnitzel vom Schwein
dazu Pommes Frites und Salat nach Art des Hauses

FHiletgeschnetzeltes ,, Krauthot™ vom Schwein und Rind
i Paprika-PilzrahmsoBe dazu hausgemachte Spétzle
und Salat nach Art des Hauses

Putensteak in Friichte-Curryrahmsofe
dazu Mandelreis und Salat nach Art des Hauses

Hirschedelgulasch mit Preiselbeeren dazu hausgemachte Spitzle

und Salat nach Art des Hauses
Zum Nachtisch

Gemischtes Eis mit Schlagsahne
Mousse au chocolat mit Waldbeeren und Vanilleschaum

Brataptel mit Mandelfiillung, VanillesoSe und Zimteis
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Zimtels mit helsen Ftlaumen 2,00 €
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